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M ad, der simrer 21. maj 2015

Forret

Hvide asparges med sauce hollandaise, bacon og bredcroutoner
(4 portioner).

Ingredienser:
12 hvide asparges, 1 pk. bacon, 1 pk. toastbred, smer, salt.

J"". Asparges skreelles, husk at kneekke
E: “bunden” af.

Lidt vand bringes i kog i en stor gry-
de, tilseet 65 g smeor + lidt salt, og lad
de skreellede asparges dampeica. 7-
8 minutter.

Bacon steges og blendes.

Toastbred skeeres i sma tern (ca. 1 x
1 cm.). Ristes pa en ter, varm pande.
Afkgles. Steges i lidt smer pa panden
inden servering.

Serveres varmt med Sauce Hollan-
daise (se opskrift).



