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Forret

Bruschetta med squash (4 personer).

Ingredienser: 4 skiver brod (skeer skorpen af), 40 g smor til ristning, 2 fed hvidleg, oli-
venolie, 1 squash, frisk eller torret oregano, Parmesanost.

Sadan ger du:

Smelt halvdelen af smeorret ved middelvarme. Leeg
bredskiverne i smeorret og lade dem suge smeorret
op pa den ene side. Tag bredskiverne op, smelt re-
sten af smearret og leeg bredskiverne tilbage pa
panden, nu med den "terre side” nedad. Skru op
for varmen og rist bredskiverne pa begge sider til
de er lysebrune. Laeg brodet pa et spaekkebreet.

Fordel lidt olivenolie pa hver braedskive. Pil og pres
hvidleget og fordel det pa bredskiverne.

Skeer skiver (2-3 mm tykke) pa skra af squashen
og rist dem hurtigt i lidt olivenolie pa panden.

Drys oregano og revet parmesanost pa de ristede
skiver squash.

Fordel squashskiverne pa bredet og servér.



