
 

 

 

Butterdej med ost (54 stk.) 

Ingredienser:  
3 plader frossen butterdej, 100 g blå- og hvidskimmelost eller Danablu 60% 

Bagetid: ca. 15 min. ved 200 grader. 

Tø butterdejspladerne op og rul dem ud til 3 firkanter (10 x 25 cm). Del hver 

plade 3 gange på langs og 6 gange på tværs, så der bliver 18 små firkanter af 
hver plade. Smuldr osten og fordel den på midten af firkanterne. Sæt firkanterne 
på bagepapir eller smurt bageplade og bag dem midt i ovnen. 

Server butterdejssnitterne lune til en velkomstdrink. 
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