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Dessert

Hytteostcreme med appelsin (2 personer).

Ingredienser: 200 g hytteost, kornene fra % stang vanilje, 1 spsk sukker, 1 dl piske-
flode, 2 okologiske appelsiner, lidt hasselneddeflager til pynt, koriander el. lign. til pynt.

Sadan ger du:

Ror hytteosten med vanilje og sukker. Pisk flo-
den til skum og vend den i.

Riv lidt skal af appelsinerne til pynt og skreel
dem med en skarp kniv, sa alle hinderne skae-
res veek.

Skeer dem i skiver.
Rist hasselneddeflagerne let pa en ter pande.

Leeg appelsinskiverne pa 2 tallerkener og leeg
en skefuld creme over.

Pynt med nedder, appelsinskal og en gron
kvist.




