
 

 

 

Mormors pæretærte (opskrift beregnet til 8 personer). 

 

Ingredienser: 

5 modne pærer (f.eks. Clara Friis), 200 g smør, 200 
g sukker, 3 æg, 1 tsk bagepulver, 300 g mel, 1 tsk 
stødt kanel, 80 g sukker 

 

 

 

 

 

 

 

Smør røres hvidt med 200 g sukker og æggene røres i, ét ad gangen. Mel og ba-

gepulver blandes og røres i med let hånd. 

En springform - diameter ca. 23 cm - beklædes med bagepapir. 

Pærerne skrælles, kernehuset fjernes og frugten deles i både. 

80 g sukker blandes med kanel og drysses ud i bunden af formen. Pærerne ar-
rangeres smukt i formen, og dejen hældes over og glattes. 

Bages ved 190 grader på midterste rille i ca. 50 min. 

Serveres lun med flødeskum eller vaniljeis. 

 

M  unkebo  

M  and  

M ad, der simrer 

Dessert/kage 

17. oktober 2013 


