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Vi ad, der simrer 21. november 2024

Dessert

Pzerecrumble (6 personer).

Ingredienser: 6 pzerer, 30 g sukker, 1% spsk citron, 1 vaniljestang eller 1 tsk god va-
niljeekstrakt. Crumble: 100 g havregryn, 100 g sukker, 50 g mel, 100 g marcipan, 50 g
hasselngdder, 100 g smor.

Sadan ger du:

Teend ovnen pa 170 grader varmluft.

Skreel peererne, fjerne kernehuset og skeer dem i
mindre tern. Vend paererne med citron, sukker
og kornene fra en vaniljestang i et fad.

Hak hasselnedderne groft. Skeer smor i tern.

Smuldre mel, havregryn, marcipan, hasselned-
der, sukker og smegr sammen til en crumble. En
smuldredej, hvor alt sukker, mel og havregryn
skal veere smuldret sammen med smer. Tilfgj
crumble ovenpa peererne.

Bag paerecrumble i cirka 20 minutter eller, indtil
toppen er flot gylden. Lad kagen kole lidt, for
den serveres.

Kan serveres med flgdeskum.



