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Ingredienser:

500 gram rabarber, 100 gram sukker,
2 tsk kartoffelmel.

Smuldredej: 125 gram mel, 100 gram
smor, 75 gram sukker, 50 gram hak-
kede mandler.

Skeer de skyllede rabarber i 2-3 cm lange stykker og leeg dem i et smurt ovnfad.
Bland sukkeret med kartoffelmelet og fordel det mellem og oven pa rabarber-
stykkerne.

Hak mel og smer sammen og findel det til en grynet masse. Bland det med suk-
ker og drys det over rabarberne. Stre mandler over og seet fadet i ovnen ved 200
grader i ca. 30 minutter pa midterste ribbe, til overfladen er gylden og spred.

Server rabarberkagen lun med iskold fledeskum (eller creme fraiche).



