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Forret

Sommertun (4 personer).

Ingredienser: 1 stor dase tun, 1 blegselleri, 2 spsk. rad, syltet peber, 4 spsk creme-
fraiche 18%, 2 spsk citronsaft, 2 spsk tunlage, 2 blade husblas, salt, peber, urtesalt.
Cremefraichedressing med dild, citronsaft, evt. lidt mayonnaise.

Tilbehor: rejer i lage.

Smelt husblassen med 2 spsk tunlage og
citronsaft og afkel det.

Hak blegsellerien fint og hak peberfrugten.

Tunen findeles og blandes med grontsager-
ne samt de gvrige ingredienser og presses
ned i en letsmurt form. Stilles koldt 1 time.

Pyntes med rejer inden serveringen.

Serveres med friskbagt flttes.




