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Forret

Spred salat med ramarinerede jordskokker og tranebaer (4 personer).

Ingredienser: 500 g jordskokker, 3 spsk eebleeddike, 2 spsk ekstra jomfruolivenolie, 4
skalotteleg, 2 hjertesalat, 50 g solterrede tranebeer, friskkvaernet peber, lidt bredbladet
persille.

Skrub jordskokkerne godt og skeer dem i ultratynde
skiver. Leeg skiverne i en skal og heeld aebleeddike og
olivenolie over. Drys med % tsk salt og lad jordskok-
kerne sta i ca. 30 minutter.

Hak skalottelagene og vend dem jordskokkerne.

Skyl salaten og anret den med jordskokker. Drys sol-
torrede tranebaer over og krydr med peber. Top med
bredbladet persille.




