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M ad, der simrer 18. januar 2024

Forret

Thaisuppe (4 personer).

Ingredienser: 1 spsk smor, 3 spsk karry, 2 fed hvidleg, 1 log, 1 dase hakkede tomater,
Y2 1 bouillon, %2 1 piskeflade, 2 dase ferskner, %2 dase ferskensaft, 200 g rejer, ca. 1 tsk
salt og peber, 1 icebergsalat.

Sadan ger du:

Hak lgget i sma stykker. Pil hvidleget og
pres det i hvidlegspresseren.

Smelt smorret i en gryde. Kom karry, hvid-
log og log i. Svits det i ca. 5 minutter. Heeld
hakkede tomater, bouillon og flede i gryden
og lade det smakoge i 15 minutter.

Skeer ferskner i tern. Skyl og ter salaten.
Skeer salaten i smalle strimler og kom den i
en skal. Den skal serveres sammen med
suppen.

Nu skal ferskner, saft og rejer i suppen. Varm den op, men den ma ikke koge,
for s& bliver rejerne seje. Smag til med salt og peber.

Serveres med tyrkiske bred.



