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Forret

Kartoffelrosti med roget laks og creme fraiche (4 personer).
Ingredienser: Kartoffelrosti: 500 g bagekartofler, 1 log, 1 aeg, 2 spsk hvedemel, salt og

peber, 1 spsk smer, 1 spsk olie. Topping: 100 g roget laks, 100 g creme fraiche (gerne 18
%), 1 redleg, 1 bundt purleg.

Sadan ger du:

Skrub kartoflerne fri for jord og riv dem groft pa
et rivejern. Skreel laget og riv ogsa det groft.

Kom revne log og kartofler i et viskestykke og
pres sa meget af veesken ud som muligt.

Ror kartofler og log sammen med aeg, mel og et
godt drys salt og peber. Varm en pande op til
middelvarme med smer og olivenolie.

Form sma rosti af cirka 1 spsk "dej" med dine
heender og steg dem et par minutter pa hver side,
til de er sprode og gyldne.

Lad dem afkgle lidt, inden du topper med stykker af roget laks, en tsk creme
fraiche, finthakkede redleg og purleg og friskkveernet peber.



