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M ad, der simrer 20. oktober 2022

Dessert

Gammeldags ablekage (4 personer).

Ingredienser:

750 g eebler i mindre stykker, 25 g smor, % dl vand, 1 spsk sukker, 150 g rasp,
85 sukker, 75 g smor, Y% 1 piskeflade, ribsgelé.

Hblemos:

Kom vand og eeblestykker i en tykbundet gryde. Kog ved svag varme og
under 14 i ca. 10 min., eller til aeblerne er more — ror af og til.

Ror smer og sukker i e&eblemosen og smag til. Lad mosen kole af.
Ristet rasp:

Smelt smorret i en pande ved kraftig varme,
men uden at det bruner.

Tilseet rasp og sukker og rist blandingen ved
jeevn varme og under omrgring til den er gyl-
den og spred.

Heeld raspen pa et stykke bagepapir pa en ba-
gerist. Ror af og til mens raspen koler af.

Servering:

Anret eeblemos og rasp lagvis i en stor skal.
Slut med fledeskum og pynt med ribsgelé.




